
Småretter
RØDBET CARPACCIO 225

chevre, pære, valnøtter, pepperrotkrem & ruccola
a: melk, nøtter

OKSE CARPACCIO 245
Indrefilet av okse, parmesan, pinjekjerner & ruccola

a: melk, nøtter

KAMSKJELL CEVICHE 265
med oscietrakaviar, salviesmør, eple & dill

a: fisk, melk

ØSTERS FINE DE CLAIRE
Champagne Mignonette per stk 75,-

Rødvinsvinaigrette per stk 65,-
a: bløtdyr, sulfitt

BRØD & AIOLI 99
timian & sitronbrød

a: hvete, gluten, egg

POMMES FRITES 99

Italiensk Pizza
MEAT LOVER 295

tomatsaus, mozzarella, okse, bacon, skinke, løk,
jalapeno & hvitløksolje

a: hvete, gluten, melk

SERRANO 295
tomatsaus, mozzarella, parmesan, serranoskinke,

olivenolje & ruccola
a: hvete, gluten, melk

TRØFFEL BIANCA 295
crème fraîche, mozzarella, trøffelsalami, hvitløk, sopp & 

ruccola
a: hvete, gluten, melk

QUATTRO FORMAGGI 295
tomatsaus, mozzarella, brie, blåmuggost, chevre & 

ruccola
a: hvete, gluten, melk

MARGHERITA 245
tomatsaus, mozzarella, basilikum & olivenolje

M
Kaviar

5 STJERNER - OSCIETRA ANTONIUS 
serveres på blinis med rømme, rødløk, sitron & gressløk

Kragerø Klassiker
1 BLINI MED CAVIAR, RØMME, RØDLØK & GRESSLØK 129 

a: fisk, melk, gluten, hvete

Salater
CÆSARSALAT MED KYLLING 265 

kylling, parmesan, krutonger & bacon 
kan lages glutenfri 

a: egg, fisk, melk, gluten, hvete

CHEVRESALAT 265
chevre, løk, valnøtter, cherrytomater, pære & senneps-

dressing 
a: egg, melk, nøtter, sennep

legg til bacon for 39,-

125g
50g
30g

2390
1190
795



Kjøtt
ENTRECOTE GRAINFED ANGUS 395

Argentina 250g

NEW YORK STRIPLOIN ANGUS 295
Argentina 250g

TABBOULEH 65
bulgur, persille, løk, tomater, granateple, sitron, 

olivenolje, salt, pepper
a: gluten, hvete

GRATINERT BROKKOLI 65
brokkoli, løk, hvitløk, parmesan, smør

a: melk

OVNSBAKTE SMÅPOTETER 65
poteter, hvitløk, persille, dill, salt, pepper

a: melk

Saus
BÉARNAISE 45

a: egg, sulfitt, melk 

PEPPER 45
a: melk (laktosefri), sulfitt

RØDVIN 45
a: sulfitt

VELG ET STØRRE STYKKE TIL Å DELE 
OG LEGG TIL TILBEHØR:

Greater Omaha Meats - Sliced to share
Greater Omaha er kjent for sin konsistente kvalitet og smak, et resultat av strenge utvalgsprosesser 

og fôring med mais i minimum 150 dager. Hver eneste biff er av skyhøy kvalitet.

Côte de Boeuf 800g               1295
Entrecôte 600g                        995
Ytrefilet 450g                           745

Fisk
GRILLET PIGGVAR 395

GRILLET BROSME 295

HOVEDRETTER 
Vi anbefaler minst 2 tilbehør og 1 saus per person

Tilbehør
POTETMOS MED SOPP 65

potet, sopp, melk
a. melk

POMMES FRITES 65

GRATINERT PORTOBELLOSOPP 
MED 4 OSTER  65

brie, parmesan, chevre, blåmugg
a: melk



Fisk & Skalldyr
SKALLDYRFAT 695

sjøkreps, krabbeklør, reker, blåskjell, brød & aioli
a: gluten, hvete, skalldyr, bløtdyr, egg

FERSKE SJØKREPS 495
sjøkreps, brød & aioli

a: gluten, hvete, skalldyr, egg

FERSKE KRABBEKLØR 495
krabbeklør, brød & aioli

a: gluten, hvete, skalldyr, egg

FERSKE REKER 395
reker, brød & aioli

a: gluten, hvete, skalldyr, egg

KENNETH’S FISKESUPPE M/BRØD 295
laks, brosme, blåskjell, reker, grønnsaker, løk & fløte

a: melk (laktosefri), selleri, bløtdyr, fisk, skalldyr, gluten,
hvete, egg, sulfitt

HVITVINSDAMPEDE BLÅSKJELL 
& POMMES 295

blåskjell, chili, hvitvin, løk, bladpersille & fløte

Barn
PANERT KYLLING 175

potetmos & ketchup
a: melk

BARNE BOLOGNESE 175
pasta med bolognese
a: selleri, gluten, hvete, sulfitt

BARNE PIZZA 175
tomatsaus, mozzarella & skinke

a: melk, gluten, hvete

Hovedretter
GRILLET CHEESEBURGER 

& POMMES FRITES 295
salat, ost, bbq saus, syltet rødløk & brioche brød

a: egg, melk, gluten, hvete
legg til bacon for 39,-

VEGAN BURGER & POMMES FRITES 295
salat, veganost, syltet rødløk & potetbrød

a: gluten, hvete

PASTA BOLOGNESE 275
pasta, bolognese, parmesan & ruccola

a: melk, gluten, hvete, sulfitt

GRATINERT BLOMKÅLBIFF 265 
med tabbouleh, gratinert brokkoli & potetmos

a: melk

Dessert
SJOKOLADEKAKE 195

marinerte bær og bringebærsorbet
* gluten og laktosefri

CRÈME BRÛLÉE 195
marinerte bær



KOKKEN ANBEFALER
3 RETTER 

995

FORRETT:
Kamskjell ceviche med oscietra caviar & salviesmør

a: fisk, melk

HOVEDRETT: 
Grillet angus grainfed entrecôte med tabbouleh, gratinert blomkål, potet-

mos med sopp & rødvinsaus
a: egg, melk, nøtter, sennep

DESSERT:
Crème brûlée med marinerte bær

DAGENS 3 RETTER* 
895

FORRETT:
Kamskjell ceviche med oscietra caviar & salviesmør

a: fisk, melk

HOVEDRETT: VELG 1
Grillet brosme

Gratinert blomkålbiff 
Grillet New York Striploin

Inkludrer tabbouleh, gratinert brokkoli & potetmos
a: egg, melk, nøtter, sennep

DESSERT:  VELG 1
Crème brûlée med marinerte bær

Sjokoladekake med marinerte bær & bringebærsorbet

*gjelder som pensjonsmiddag med mulighet til å oppgradere til kokkens anbefaling 


